
L'oeuf bio de Denis Dachary
Oeuf bio parfait, crème de butternut à l'huile de
truffe, noisette basque

6,5€

Les cèpes
Poêlée de cèpes, mesclun, jus de viande et 
vieux cheddar râpé

11€

Le ceviche 
Ceviche de chinchard au Xipister Etxeco, radis de
l'Autre Campagne, agrumes et sorbet pomme verte

8€

E n t r é e s
s e r v i e s  l e  m i d i  s a u f  d i m a n c h e



La volaille 
Tournedos de poulet fermier de Bidache,
champignons de saison, purée de pommes de
terre bio et jus de viande

18€

La salade
Légumes locaux servis tièdes, buratta,
jeunes pousses, purée de haricots coco noirs du
moulin Compayrot

16€

Le poisson sauvage
Pêche d'Andoni Arregui cuite vapeur, 
légumes locaux rôtis,  pesto de fanes de radis 

20€

p l a t s
s e r v i s  l e  m i d i  s a u f  d i m a n c h e



La tartelette
Tartelette sans gluten, pommes de 
l'Autre Campagne caramélisées au cidre Kupela,
noisette, et crème glacée à la vanille

8€

Le chocolat 
Coeur coulant au chocolat noir bio, chantilly à la   
cacahuète de la ferme Darrigade

8€

La crousti-misu
Tiramisu au café Ximun dans une coque en chocolat,
glace fromage blanc 

7€

D E S S E R T S

prix nets et service compris

Le red fruit bowl
Purée de fruits rouges et banane, fruits frais, 
graines et fruits à coques

7€

s e r v i s  l e  m i d i  s a u f  d i m a n c h e



À part i r  de 10h30
l e  d i m a n c h e

prix nets et service compris

De 9h à 1 1h 
(sauf  d imanche)

p e t i t  d é j e u n e r

+

+
red fruit bowl
fromage blanc bio et muesli maison

Une boisson chaude

Le panier du boulanger accompagné de miel, 
beurre fermier et confiture maison

Le bol au choix :                     

12€

oeufs bios brouillés et bacon

purée de fruits rouges et banane, graines et fruits frais

25€Le brunch complet et gourmand

red fruit bowl

fromage bio blanc et muesli maison
dessert du jour

Une boisson chaude

Un jus de fruit frais pressé

Le panier du boulanger accompagné de miel, beurre
fermier et confiture maison

Le dessert au choix : 

+

+

+
L'assiette salée composée selon l'inspiration du chef

+
purée de fruits rouges et banane, graines et fruits frais

orange ou citron ou pamplemousse


